
大江戸講 調理実習

掟は一つ。江戸時代に存在した食材だけで作るべし！

勇者たちの奮闘の記録をどうぞ・・

ごく一部にグロテスクコンテンツを含みますので、
お食事中のかたはご遠慮ください。



海苔巻き班スタンバイ



巻けたよ～



こちらお豆腐班



見よ！ プロの手さばき



辛い班の目標は
「四川を超える」です



ぐつぐつぐつぐつ



おでん班のこだわりは「だし」



何してるの～



な、なまくりぃむ！



究極の煎餅捜索隊戦果





どら焼き班のコレクション



こだわりのお茶はいかがですか～？



こちら究極の押し寿司



お豆腐ドーナツ
できました



おでんもできた♪



じゃがいも 煮えたかな？



さあ、辛いよ辛いよ



鉄火に納豆、どれにします？



そして生クリーム班は？



甘＋甘＋甘＋甘＋甘＋甘＋甘・・・



完成！



いっただきまーす♪



東工大男子に不可能はない！



完食！
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