
第２章 タンパク質とポリペプチド

2.1 α-アミノ酸

2.1.1 α-アミノ酸の構造

2.1.2 α-アミノ酸の種類

2.1.3 ペプチド結合

2.1.4 アミノ酸の性質



2.2 タンパク質

2.2.1 タンパク質の構造

2.2.1.1 一次構造

2.2.1.2 二次構造～分子へリックスとシート構造

2.2.1.3 三次構造

2.2.1.4 四次構造

2.2.1.5 高次構造を安定化する力



2.2.2 タンパク質の種類

2.3 ポリペプチドのへリックス-コイル転移



★暮らしのなかの「タンパク（アミノ酸）」

※健康食品としてのアミノ酸

アスパルテーム

（アスパラギン酸＋フェニルアラニン＋メタノ－ル）

★産業における「タンパク（アミノ酸）」

※氷核タンパク～人工雪

※不凍タンパク～アイスクリーム



○小テスト No.２

１．ポリ(γ-メチル L-グルタメ－ト)の

構造式を示せ。

２．タンパク質の高次構造を安定化

する相互作用（結合）を５つ挙げよ。


